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Le chef Eric HENRI, Valérie, Maxime, Jean-Louis et toute leur équipe sont heureux

de vous accueillir et esperent ravir vos papilles avec des plats MAISON élaborés a partir de produits locaux, frais et de saison.

Pour 'apéro / a grignoter

Friture déperlans, sauce tartare MaiSom..............ccoviueiiiiiiiiiiiiieiieicece e b e 8€
Saucisson a trancher, beurre, COrMIChONS.................c.ooiiiiiiiiieeec e e 8€
La mini du moment & PArtager..............ccooeuiiuiiiiiieiiiieiceecieecceeeie et es aasb e e e s 13,90€
La terrine de canard du Chef. ..o e 9€
Suggestion du jour (voir 'ardoise)
Entrée + plat / Plat + dessert 22,50€
Entrée + plat + dessert 27€
Entrées

QUL IIAYO. ...ttt 550€
Carpaccio de radis noir mariné A 1orange..............ccococoiiiiiiiiiiiiiice e 7,90 €
Os Amoelle 212 fletr de SEL €t SES TOASTS. ....cceuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesiee e e e e ree s e faess s e e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeesereeeeseeeeeeeaees 9,90 €
Soupe de POISSONS MAISON .........viviuiiiiiiiiiiiieic et et fh et 9,50 €
Foie gras maison et son chutney d’'0ignons ...............ccuoviiiiiln i b 15,00 €
Potage du MOMENt............ooiiiiiiiii e 850€

Fruits de mer

Bulots de notre poissonnier, Mimi Le Tourteau, mayonnaise maison..............ccooueuririnirnsbiiiiininiiicssneeeees 11€
Amandes de la baie de Granville farcies au beurre d'escargot MaiSON............coooveveuiininieeiiiiit il 12,50€
Assiette du pécheur (6 huitres normandes, 6 crevettes roses, 6 DUIDLS)...............c.cccucucucucucucicciiiciiciecleeede b 26,90€
Crevettes roses, mayonnaise maison ~ x6 7€ x9 10€ x12  12€
Huitres normandes x6 12¢€ x9 17€ x12  20€

Omelettes (accompagnées de leurs frites maison et salade)

Normande : aufs, champignons, andouille de Vire, camembert au [ait crth..................cocoovvviiiiiiiiniiiiiiiiiecee, 13,90 €

Houlgataise : @ufs, jambon normand, tomme de Villedien.....................cocoueuiviuiininismcsiiioioios i 14,10 €

Végétarienne : @ufs, poireau, 0ignomn rouge, Patate AOUCE, CATOLLE. .................oiviuwiiiisivnrenesieiie it 12,90 €

Du pere Henri : wufs, oignon, lardons, Pont-IEVéque...................cccueuiuii i ceioieio e 14,50 €
Planches

Délicieuse : Camembert réti, jambon cru, jambon normand, rosette, pommes de terre, salade......................cccoveunnn. 20,90 €

Viroise : Andouille de Vire, jambon normand, rosette, rillettes normandes, jambomn crth............coeeevcerenereeeeeirenennnnnns 19,50 €



Coq au vin, lardons, pommes DUchesse..............ccccooiiiiiiiiiiii e 19,50 €
Saint-Jacques au beurre blanc citronné, fondue de poireau et riz blanc.................cccdiatiiiiiiieee, 22,90 €
Papillote de poisson sur lit de légumes oubliés................c.ccooviiiiiiiiioiiii i e e 21,50 €
(@370 [0 oY LLXs (S CT0 1 1< oUUERUT U R o g S e R 23,00 €
Risotto aux poireaux, a la patate douce et aux noisettes grillées.............oconiniiiiiiion e, 18,90 €
Souris d’agneau confite, purde gourmande....................cccooccuviccvnicinicninieniinesissloe e et 26,50 €
Tripes ala mode d’'Houlgate, pommes 0apeur....................ccccviviiiviiiiiiniiniciinisicniececeee e 18,90 €
Piéce du boucher normande (780g), sauce au choix, frites maison, Salade.....................ccoccvevecenecvencvnecnecnnnnne. 22,50 €
Entrecote du Normand grillée (250g), sauce au choix, frites maison, Salade.....................ccccccevvvvviviiiiiiiiininininnnnn, 28,90 €
Andouillette normande aux deux moutardes, pommes de terre SMASHEes.............covcveeuvenivnicriireeeecee, 18,90 €
Sauces au choix : Camembert, tartare, Roguefort, poivre vert Portion de garniture supplémentaire : 4,50€
Fromages
Assiette de fromages AOP normands servis avec une salade verte..................coccuvevecuniinicencuniniec st 10,50€
Part de fromage au choix (Neufihitel, Camembert, Livarot, Pont-I’EVEque)...............ccocvuvecuveeuninecentetiiiaaiec. 3,50€
Desserts
PavIova aux fruits de SAISOM..........c.ouiuiiiiieiciiiieiec ettt bbbt s et esenas 9,00 €
TArte TALIN €1 SA CIEINIE CIUC. ..ottt ettt et e e e et et et eeeeee e et et eaees e s et e e eeeeeeeseeeeeeeeeaeeeeeneseaeas 850€
Poélée de pommes au Calvados™............coccoiiiiiiiiiiiicc s e 810¢€
Teurgoule servie froide ou tiede (Zer prix national 2025)............c.ccveveureerenienieninnieieces et 810€
Creme liégeoise au chocolat (creme chocolat et fleur de sel, chantilly maison).... ..otz ez, 9,50 €
Thé ou café GOUrMAN...........cooviiiiiiiiiec e SRR R et ee et eee 9,50 €
Champagne * gourmand..............cocoiiiiiiiiicce e 14,50 €
Calvados * GOUIMANG............ccoiiiiiiiiiic e 17,50 €
Coupes de glaces
Café ou chocolat ]_iégeois (glace café ou chocolat/café ou sauce chocolat, chantilly maison,..................cccccccccvcnncaans 9,50€
Caramel liégeois (3 glace caramel beurre salé, sauce caramel, chantilly maison et 9,50€
Dame blanche (glace vanille, sauce chocolat, chantilly Mmaison).................ccccvwcvecuveciceniciniieeieeeceece e, 9,50€
Colonel” (glace citron, VOARG)..................ccvwcuviiiciiicieiciece e 9€
Coupe normande™ (sorbet pommes, CAlVAADS)..................ccccvuieuriiiriiiisiceice ettt 9€

Coupe de boules de glace artisanale

Vanillescafé, chocolat, citron vert, pomme, pistache, fraise, cassis, coco, caramel beurre salé, rhum-raisins, yaourt

1 boule 3,50€ 2 boules 6€ 3 boules 9€

Menu enfant (- de 12 ans) 12,90€

Jambon blanc / Nuggets / Oeuf au plat
Frites / Patates douces / Purée / Salade verte
Yaourt nature / Petit pot de glace (vanille-fraise ou vanille-chocolat) / Crépe au sucre ou au Nutella

1 verre de jus d'orange, de pomme ou de pamplemousse / Sirop a I'eau au choix

*L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
Prix nets en euros TTC, taxes et services compris
Carte allergénes disponible sur demande



